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Extensió de la vida útil comercial, en refrigeració, de peces de 

carn de vaquí, envasades al buit, fins a 84 dies per a exportació
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MOTIVACIÓ i OBJECTIUS DEL PROJECTE

Reunió sectorial de vedella, 
ΨΪ ÄȭÁÂÒÉÌ ÄÅ ΨΦΧΫ

Augment de la demanda 
de carn fresca de vacú, per part de 

ÐÁāÓÏÓ ÄÅ Ìȭ/ÒÉÅÎÔ ÍÉÇ

1 requisit: 

Extensió de la vida útil
fins a 84 dies

1a. Motivació:  SECTORIAL, el sector demanda 3 projectes

2a. Motivació: 

Objectiu:



MOTIVACIÓ i OBJECTIUS DEL PROJECTE

Hi hamargeenÌȭÅØÐÏÒÔÁÃÉĕdecarnfresca....



MOTIVACIÓ i OBJECTIUS DEL PROJECTE

Països Orient mig

84 dies de vida útil, carn fresca de vacú



MEMBRES DEL GRUP OPERATIU



ACCIONS REALITZADES

WP (Tasca) Descripció Què ha aportat?

WP1.Accions a escorxador Conèixer el diagrama de fluxede cada empresa a nivell escorxador 
Implantació de millores específiques per 
a cada empresa i conèixerάŜƭ Ǉǳƴǘ ŘŜ 
ǇŀǊǘƛŘŀέWP2. Revisiói optimització de les operacions a les 

sales de desfer
Conèixer el diagrama de fluxe de cada empresa a nivell sala de desfer

WP3. Accions en emmagatzematge, transport i distribució comercial

WP3.1. Influència de la temperatura durant la vida 
comercial

!ƴŁƭƛǎƛǎ ŘŜ ƭŜǎ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŜǎ ŘΩŜƳƳŀƎŀǘȊŜƳŀǘƎŜ ŘŜ ŎŀŘŀ ŜƳǇǊŜǎŀCanvisi implantació de millores

²tоΦнΦ 5ƛǎǇƻƴƛōƛƭƛǘŀǘ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭ ŘΩŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜǎ ƭƻƎƝǎǘƛǉǳŜǎ 
de transport i monitorització de temperaturaάƻƴ lineέ

Explorar alternatives (transport marítim, terrestre, aeri) i condicions 
específiques de cada un. Es contacta amb MAERSK

Instal·lació contenidor MAERSK a Vic. 
ά{ƛƳǳƭŀŘƻǊ ŘΩŜȄǇƻǊǘŀŎƛƽέ

²tоΦоΦ {ŜƎǳƛƳŜƴǘ ƭƻǘ ǊŜŀƭ ŘΩŜȄǇƻǊǘŀŎƛƽ ƛ ŀƴŁƭƛǎƛǎ ǇŜŎŜǎ{ΩƻƳǇƭŜ Ŝƭ ŎƻƴǘŜƴƛŘƻǊ ŀƳō ƭŜǎpeces seleccionades, es parametritza 
temperatura i es plantegen 12 mostrejos amb anàlisis per a cada mostreig

ConèixerƭΩŜǾƻƭǳŎƛƽ ŘŜ ƭŀ ǾƛŘŀ ǵǘƛƭ ŘŜ ƭŀ 
carn fresca en condicions reals 
ŘΩŜȄǇƻǊǘŀŎƛƽ

WP4.Transferència de resultats Fitxes, presentacions i vídeo
Que el sector conegui els resultats i la 
importànciade la innovació



ACCIONS REALITZADES

ΧȢ !ÖÁÌÕÁÃÉĕ ÄÅ ÌȭÉÍÐÁÃÔÅ ÄÅ 

qualitat matèria prima:

- Benestar animal 

- Tipus de peça: e-d, davant-

darrera

- Higiene cadena

- Abatiment de la temperatura

- pH a 24h



ACCIONS REALITZADES

ΨȢ !ÖÁÌÕÁÃÉĕ ÄÅ ÌȭÉÍÐÁÃÔÅ ÄÅ ÌÏÇþÓÔÉÃÁ ÄȭÅÎÖÁÓÁÍÅÎÔ:

- Paràmetresenvasadora 

- Paràmetres retractilat

- Material bosses

ΩȢ !ÖÁÌÕÁÃÉĕ ÄÅ ÌȭÉÍÐÁÃÔÅ ÄÅ logística de fred 

- Temperatura fred

- Transport (marítim)

4. Validació de la qualitat final



ACCIONS REALITZADES

ÅEscontactaambÌȭÅÍÐÒÅÓÁMAERSKi ÓȭÉÎÓÔÁÌɇÌÁ
un contenidor (reefer) marítim ÄȭÅØÐÏÒÔÁÃÉĕa
ÌȭÅÍÐÒÅÓÁGrupViñas

ÅAquest contenidor ÓȭÏÍÐÌÅde carn de Viñas i
General Càrnia, T< 1.5ºC i està dotat amb
sensorsque monitoritzen la temperatura on-
line

ÅPeriòdicament, es realitzen mostrejos de les
pecesenvasadesi ÓȭÁÎÁÌÉÔÚÅÎ(IRTA)Zona A Zona B Zona C



ACCIONS REALITZADES

tŜŎŜǎ ŘΩŜǎǘǳŘƛΥ

ÅLlom 

ÅTapa 

ÅCulata ŘΩŜǎǇŀǘƭƭŀ

ÅCap de mort

ÅRosa

Zones del contenidor = 3 

Número de mostrejos = 12

Anàlisis microbiològics

Anàlisis fisicoςquímics

Anàlisis sensorial



ACCIONS REALITZADES

Mostreig Diamostreig Diespeces
General
Càrnia

Viñas
General
Càrnia

Viñas

08-març 09-març 0 0

M1 14-març 14-març 6 5

M2 28-març 28-març 20 19

M3 18-abr 18-abr 41 40

M4 02-maig 02-maig 55 54

M5 15-maig 15-maig 68 67

M6 24-maig 24-maig 77 76

M7 01-juny 01-juny 85 84

M8 08-juny 08-juny 92 91

M9 15-juny 15-juny 99 98

M10 22-juny 22-juny 106 105

M11 29-juny 29-juny 113 112

M12 06-jul 06-jul 120 119
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Capde mortLlom

òExcellent ó

òGood ó

òAcceptable ó

[1] Meat Standards Committee of ARMCANZ (Agricultrualand Resource Management Council of Australia and New Zealand)

Categories[1]
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RESULTATS PRELIMINARS

Recomptespsicròtrofs totals
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CONCLUSIONS 

1. /ÂÊÅÃÔÉÕ ÁÓÓÏÌÉÔȢ 3ȭÁÒÒÉÂÁ Á ήΪ ÄÉÅÓ ÄÅ ÖÉÄÁ ĭÔÉÌ ÅÎ ÔÏÔÅÓ ÌÅÓ ÐÅÃÅÓ, a nivell 

organolèptic i segons els paràmetres microbiològics estudiats

2. #ÁÌ ÓÅÒ ÃÏÎÓÃÉÅÎÔ ÑÕÅ ÌȭÉÍÐÁÃÔÅ ÄÅ ÌÁ ÖÉÄÁ ĭÔÉÌ ÒÅÃÁÕ ÅÎ ÔÏÔÁ ÌÁ ÃÁÄÅÎÁ

3. És imprescindible el control del fred en tota la cadena i en el transport cal 

monitoritzar la temperatura del contenidor



http://www.ruralcat.net/web/guest/pritac/espai/grups-operatius

Dadesde contacte per obtenir mésinformació

tǊƻƧŜŎǘŜ Ŧƛƴŀƴœŀǘ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭΩhǇŜǊŀŎƛƽ мсΦлмΦлм ό/ƻƻǇŜǊŀŎƛƽ ǇŜǊ ŀ ƭŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽύ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜƭ tǊƻƎǊŀƳŀ ŘŜ ŘŜǎŜƴǾƻƭǳǇŀƳŜƴǘ Ǌǳral de Catalunya 2014-2020

www.anafric.eswww.jvinyas.com www.cgcarnia.cat www.irta.cat

Vídeo de Transferència YouTube: https://youtu.be/h4uxwQB_xbs o cercant Extensió vida útil carn fresca

http://www.ruralcat.net/web/guest/pritac/espai/grups-operatius

